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La gastronomía  e s  par te  fundamenta l  de l
Hote l  Balcón  de  Córdoba ,  una  casa  t íp i ca
cordobesa  con  su  pat io  t rad ic iona l .  Re formada
rec i entemente ,  per tenec ió  a l  ant iguo  convento
de  la  Encarnac ión  cons tru ido  en  15 10 .  Combina
en  per f ec ta  armonía  la  be l l e za  de  su
arqui t ec tura  y  su  entorno  en  p l ena  juder ía ,
dec larado  Patr imonio  de  la  Humanidad ,  con
las  v i s tas  a  la  Mezqui ta-Catedra l .

Al  abr igo  de  la s  paredes  de  la  casa  pr inc ipa l ,
o f recemos  dos  e spac ios  gas t ronómicos
d i f e renc iados  por  su  h i s tor ia ,  su  e s cenograf ía  y
su  car ta ,  en  lo s  que  saborear  la s  de l i c ia s  de
nues tras  propues tas  de  coc ina  y  bodega .

Por  un  lado ,  e s tá  nues tro  pat io  y  sa lón
protagonizado  por  un  centenar io  naranjo  de l
que  nos  s erv imos  para  e laborar  a lgunos  de
nues tros  p la tos  más  caseros .  Un lugar  de
encuentro  y  comunicac ión  con  la  t ranqui l idad
de l  agua  de  la  fuente  y  la  natura l  a i reac ión  y
fre scor  que  tanto  caracter i za  a  un  pat io
cordobés .  Es  un  enc lave  per f ec to  para  d i s f rutar
de  una  comida  o  cena  de  autor  en  un  entorno
natura l  e  h i s tór i co .

Por  o tro ,  e s tá  nues tra  t erraza  con  v i s tas  a  la
Mezqui ta-Catedra l  donde  d i s f rutar ,  de sde
mediod ía  has ta  e l  caer  de  la  tarde ,  de  nues t ra
se l e cc ión  de  v inos  y  cóc te l e s  acompañados  de
tapas  y  du lce s  t íp i co s  cordobese s .

Dos  ambiente s ,  con  propues tas  muy d i f e rente s ,
que  s e  adaptan  a  todos  lo s  pa ladares  y  en  lo s
que  degus tar  p la tos  t rad ic iona le s  e
innovadores  e laborados  con  productos  f r e s cos ,
de  cercanía ,  y  de  t emporada .                                 
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E N T R A N T E S

P E S C A D O S

P O S T R E S

Tarta  de  queso  casera  con  cou l i s  de  f rutos
ro jo s                                                      7 . 5

Crema de  naranja  con  crumble  de  j eng ibre              
                                                           7 . 5

*pregunta  a  nues tros  camareros  por  lo s  p la tos  de
temporada .  

Jamón Iber ico  100% Bel lota   D.O.P ( 100gr . )    24        

P lat i l lo  de  quesos  de  Zuheros                       20

Pulpo  asado con patat ines  y  a l iño  
andaluz                                                    23
                            
Salmón con patat ines  y  sa l sa
holandesa                                                 23  

P L A T O S  D E  T E M P O R A D A

Sopa de l  che f                                             12

Cous-cous  de  verduras  de  temporada            15
                                 
Empanadi l las  a l  vapor  y  trufa  de  temporada  15      

C A R N E S

Jarrete  de  cordero  coc inado lentamente  con
parment ier                                                23   

P luma Iber ica  con parmet ier  y  sa l sa  de
mostaza                                                   23   
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S T A R T E R S

F I S H

D E S S E R T

Homemade  chee secake  wi th  berr i e s  cou l i s     7 . 5        

Orange  pus se t ,  g inger  c rumble                    7 . 5       
                                                            

*ask  our  wai t er  for  more  in fo  about  our   
s easona l  d i she s

Iber ian ham  D.O.P ( 100gr . )                        24        

Zuheros  cheese  board                                20

Braised  octopus  with  baby potatoes  and
andalus ian green dress ing                           23        
                            
Salmon with  potatoes  and hol landaise           23        

S E A S O N A L  D I S H E S

Chef ´ s  soup                                               12

Seasonal  vegetables  Cous-cous                      15
                                 
Steamed gyozas  with  seasonal  truf f l e             15      

M E A T

Lamb shank with  parment ier                        23

Boneles s  f lank with  parment ier  and mustard
sauce                                                       23   



Hote l  Balcón  de  Córdoba
Cal l e  Encarnac ión  8 ,  14003

Centro ,  Córdoba


