
C A L L E  E N C A R N A C I Ó N  8  - H O T E L  B A L C Ó N  D E  C Ó R D O B A

B A L C Ó N  D E  C Ó R D O B A

R E S T A U R A N T E



A L L E R G E N S  M E N U  A V A I L A B L E

Salmorejo - 12€
Traditional cold tomato and bread soup 

Steak tartar de ternera con salsa holandesa - 18€
Beef steak tartar with hollandaise sauce

Gambones con esparragos, chile, l ima y miel - 21€
Prawns with asparagus, chil l i ,  l ime and honey sauce

Tosta matrimonio sobre hojaldre caramelizado - 10€
Anchovies on caramelised puff pastry

Empanadillas de gambas al vapor y salsa de trufa - 15€
Steamed prawn gyozas with truffle sauce 

Tomate rosa de Alcolea aliñado con ventresca de atún - 14€
Pink tomato, seasoned with tuna belly  

Vieiras con gazpachuelo de cebolletas tratada como
ceviche - 9€

Scallops with spring onion gazpachuelo (Treated as ceviche)

 

E N T R A N T E S  
- S T A R T E R S -

P A R A  C O M P A R T I R
T O  S H A R E



A L L E R G E N S  M E N U  A V A I L A B L E

Salmón con patatines y salsa holandesa - 23€
Salmon with potatoes and hollandaise sauce

Solomillo de ternera 
con parmentier y salsa Café de París - 23€

Sirloin flank with parmentier and Café París sauce

P R I N C I P A L E S  
- M A I N  D I S H E S -

P O S T R E S
- D E S S E R T S -

Tarta de queso con coulis de frutos rojos  - 7.5€
Homemade cheescake 

Crema de naranja con crumble de jengibre - 7.5€
Orange cream with ginger crumble


